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‘ Wir freuen uns, Sie bei uns begriilen zu diirfen.
|

Alle unsere Speisen werden frisch und mit viel Liebe
zubereitet. Daher bitten wir bei hoherem

| Gisteaufkommen um etwas Geduld.

P

Als familiengefiihrtes Restaurant liegt uns

Ihr Wohlbefinden besonders am Herzen.
&

Vielen Dank fiir [hren Besuch und
guten Appetit!

S
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BEVANDE | DRINKS

Iy @ T —

ROTWEINE

o151 | o701

WEISSWEINE

o151 | o701

= o
Luganai:.....osnas 8,50 38,00 Primiitivo:... oo sesssss
Chardonnay .......cccccceeo.. 7,50 32,00 Montepulciano..........
Sauvignon Blanc ............. 6,50 29,00 Merlat .o
Rosato Toskana ............. 6,50 29,00

APERITIVI

—— et

BIER

Prosecco 0,11 .....cccocuv..

Peroni Nastro Azzurro Pils .............. 0,3l

Peroni Nastro Azzurro Pils 0,0% ..... 0,31 Aperol Spritz 0,25 ...

Sarti Spritz 0,25 1 ...........

Erdinger Hefeweizen ...........cc.ccco... 0,51 CimpaHl Stritzig,25 ..

Erdinger Hefeweizen 0,0% ............. 051 Limoncello Spritz 0,251

Afsreryimes Seon e i 03] Lilet Berry 0,251

Hugotozas |y

ALKOHOLFREIE COCKTAILS HAUSGEMACHTE LIMO 0,41
=5 -

San Bitter Orange ................. 7,50 Zitronen Limo ............. 5,50 C e g
Crodino Sprit2 ......ccerresssssses 7,50 Passion Fruit ............co.. 5,50 ':_'4' <
Hugoliove il i 7,50 Wassermelone 2 :
| DAMBIIA. - S0t  fecassnesetorsescasecss 7,50 Ananast:. iRt

Wild Berry Dreams ............. 7,50

WASSER

Aqua Panna Still ............. 0,751 7
San Pellegrino Medium ... 0,751 7,90

Tafelwasser .................... 0,251 2,50




BEVA
SOFTGETRANKE
e RN TR
Coca/Fanta/Mexo/Sprite 0,31
Apfel Saft/Schorle 0,41
Rhababer Saft/Schorle 0,41
Maracuja Saft/Schorle 0,4 1
Thomas Henry Tonic 0,2 |
Schwepps Wild Berry 0,21
Schweps Ginger Ale 0,21
Schweps Bitter Lemon 0,21
WHISKEY 4CL
et
Jack Daniels 7,50
Gentleman Jack 9,50
Jack Singel Barrel 11,00
Jameson Irish 7,50
Glenfiddich Scotch 8,50

Johnnie Walker Black 7,50
Chivas Regal 18j 15,50
Lagavulin 17,50
COGNAC 4CL
N A
Hennesy 11,00
Vecchia Romagna 7,00
Metaxa 7 7,00
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NDE | DRINKS
0
COCKTAIL&LONG DRINKS
B IEF A
4,50 Negroni 12,50
4,90 Whiskey Sour 12,50
4,90 Caipirinha 12,50
4,90 Mojito 12,50
4,00 Espresso Martini 12,50
4,00 Cuba Libre 11,50
4,00 Jack & Cola 11,50
4,00
+
GIN 4CL
oo
Bombay Sapphire 7,00
Malfy Gin Rosa 8,00
Malfy Gin con Limone 8,00
Hendricks 9,00
Monkey 47 11,00
The lusionist 10,00
Roku Gin Japan 10,00
+Thomas Henry Tonic 4,00
* RUM 4CL
oo
Havanna 3 Annos 7,00

Havanna 7 Annos 9,00

Don Papa Baroko 12,00
Botucal Antiguo Reserva 12,00

Capitan Morgan Spiced Gold 7,00

W&M!’
VY




ALLERGENE

ALLERGENS

(B)

(G, H)

(D, G)

(A, D)

(A, G)

(B, D, G)
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ANTIPASTI

as

Vigerarian

M

VORSPEISEN | STARTERS

GAMBERONI AGLIO OLIO &4 16,50

Riesengarnelen « Knoblauch « Chili + Olivenl - Zitrone
King Prawns - Garlic - Chili - Olive Oif - Lemon

BURRATA MEDITERRANE 14,50

Burrata + Rucola + Cherrytomaten + Basilikum-Pesco

Burrata - Rocker Salad - Cherry Tomatoes - Basil Pesto

KARAMELISIERTER ZIEGENKASE 14,50

Rote Bete - ]'l(mig - Walniissc
Beceroor + Honey + Walnues

VITELLO TONNATO 15,90

Kalbfleisch + Thunfischereme -+ Kapern - Rucola

Veal - Tuna Cream - Capers - Rocker Salad

CALAMARI FRITTI 15,50

Frictierte Calamari + Knoblauch-Aioli + Zitrone

Fried Calamari - Garlic Aioli - Lemon

BRUSCHETTA CLASSICA & 9,90

Gerdistetes Brot « Cherrytomaten + Knoblauch - Basilikum + Olivenil

Toasred Bread + Cherry Tomatoes + Garlic + Basil + Olive Ol

PANE AL SOLE 4,50

Hausgemachtes Brot - Oliven-Tapenade -« Triiffelereme
Homemade Bread - Olive Tapenade « Truffle Cream

ANTIPASTO AL SOLE (FUR ZWEI) 29,90

Verschiedene italienische Vorspeisen - ideal zum Teilen

Sclection of Iralian starcers - perfece to share

SYMBOL-LEGENDE SYMBOI. LEGEND |

Viegetarisch | J Scharf Q Haus-Empfchlung @ CheF's Emptehlung |
Spicy House Recommendarion Chofs Recommenclarion

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE AUF ANFRAGE ERHALTLICH.

ALLERGENS & ADIDNTIVES AVAILABLE UPON REQUEST.
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(A, D, G)

(D, G)
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INSALATE & ZUPPE

Mg

SALATE & SUPPEN | SALADS & SOUPS

J RUCOLA E PARMIGIANO 10,50

Rucola - Parmigiano - Kirschtomaten - Balsamico

Rocket Salad - Parmesan - Cherry Tomatoes - Balsamic

CAESAR SALAD 17,90

Hiihnchenbrust - Romanasalat - Parmesan - Croutons - Caesar Dressing

Chicken Breast - Romaine Lettuce - Parmesan - Croutons - Caesar Dressing

# % AVOCADO LACHS SALAT 18,90

Gegrillter Lachs - Avocado - Gemischter Salat
Artischocken - Kirschtomaten - Mango-Dressing

Grilled Salmon - Avecado - Mixed Salad
Artichokes - Cherry Tomatoes - Mango Dressing

g TOMATENCREMESUPPE 10,50

Tomaten - Sellerie - Karotten - Zwiebeln - Knoblauch - Sahne

mit Basilikum und Olivensl

Tomato Cream Soup - Celery - Carrots - Onions - Garlic - Cream
with Basil and Olive Oil

f ™
SYMBOL-LEGENDE | SYMBOL LEGEND
’ Vegetarisch Scharf * Haus-Empfehlung ‘ @ Chef's Empfehlung
Viegetarian Spicy House Recormmendation Chef’s Recommendation

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE AUF ANFRAGE ERHALTLICH.
ALLERGENS & ADDITIVES AVAILABLE UPON REQUEST.
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ALLERGENE
{LLERGENS

(B,G) %k

i

PASTA & RISOTTO
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e

Chef’s Recomm

HAUPTGERICHTE | MAIN COURSES

sndation

LINGUINE GARNELEN, PINIENKERNE, ZUCCHINI,
HUMMERSORE

Garn

Prawns =

elen -

Pin

Yine Nuts  +

ienkerne -

Zucchini + Hummersole + WeiBwein + Knoblauch

Zucehini  +  Lobster Sauce + White Wine + Garlic

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE

Mecresfriichte -

Scafood -+

Han

s-1=m,

Weiwein -

White Wine -

pfeblung

FRISCHE GNOCCHI AL TARTUFO

Triiffelereme -

Truffle Cream -

Salbei

Sage

Chef’s Recomme

Parmesan -

Parmesan

Kirschtomaten  + Petersilic + Knoblauch
Cherry Tomatoes » Parsley  + Garlic

Schwarzer Pheffer - Weillwein
= Black Pepper + White Wine

FRISCHE RAVIOLI SALBEIBUTTER

+ Parmesan

Burter -+

LParm

eXAN

ndation

+ WeiBwei

= White Wine

TAGLIATELLE RINDERRAGOUT

Rinderragout (Rind), Sellerie, Karotten, Zwicheln, Knoblwch, Rotwein, Kriiuter, Parmesan

Beof Ragout (Beof), Celery, Carro

5%, Onions, Garlic, Red Wine, Herbs, Parmesan

TAGLIATELLE LACHS UND SPINAT

Lachs

Salmon

+ Spinat

= Spina

«  Tomatens

ch

ahnesofie + Parmesan + Knoblauch

« Tomato Cream Sawce * Parmesan + Garlic

RISOTTO GAMBERI ZAFFERANO

Garne

Prawns

len

+ Safra

. \ﬁﬂ

+ Weiwein + Parmesan +  Knoblauch

» White Wi

» Parmesan + Garlic

ek

16,90




ALLERGENE
ALLERGENS

G, M

G, M

G, M

D, G, M

D, G, M
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CARNE & PESGE

T

Q@) ¥ Q

e
FLEISCH | MEAT

RIB-EYE STEAK

Rosmarinkartoffeln - Gemiise - Butter - Knoblauch

Rosemary Potatoes - Vegetables - Butter - Garlic

TAGLIATA TOSCANA (vOM ENTRECOTE)

Steak, gcschnit:cn + Rucola - Kirschtomaten + Parmesan - Balsamico -

Butter - Knoblauch

Sliced Steak - Rocket Salad - Cherr:y Tomatoes + Parmesan - Balsamic -

Butter - Garlic

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Kalb - Prosciutto - Salbei - Weillwein - Gemiise - Butter

Veal - Prosciutto - Sage - White Wine - Vegetables - Burter

i, e S

FISCGH | FISH
GEGRILLTES LACHSFILET

Avocado-Limetten=-Creme + Kartoffeln © Gemiise « Butter «+ Knoblauch
Grilled Salmon Fillet - Avocado-Lime Cream - Potatoes - Vegetables -

Butter + Garlic

POLPO ALLA GRIGLIA

Gegrillter Oktopus - Kirschtomaten - Oliven - Rucola - Knoblauch - Zitrone

Grilled Octopus - Cherry Tornatees - Olives - Rocket Salad - Garlic - Lemon

GEGRILLTE RIESENGARNELEN

Mediterranes Gemiise - Rosmarinkartoffeln - Knoblauch

Grilled King Prawns - Mediterranean Vegetables - Rosemary Potatoes « Garlic

Mediterranes Gemiise - Kriuter -+ Knoblauch

Grilled Sea Bream -+ Mediterrancan Vegetables - Herbs - Garlic

28,90

SYMBOL-LEGENDE | SYMBOL LEGEND
Vegetarisch ‘ ‘ Scharf | Haus-Empfehlung | Q Chel’s Empfehlung
Vegetarian Spicy House Recommendation Chef’s Recommendation

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE AUF ANFRAGE ERHALTLICH.

ALLERGENS & ADDITIVES AVAILABLE UPON REQUEST.
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