






13,50

CARPACCIO VOM RIND
Hauchdünn geschnittenes Rindercarpaccio mit fruchtiger Mangocreme,
frischem Rucola und gehobeltem Parmesan.

13,50(G)*

* Weitere Allergene der Mangocreme noch zu bestätigen.

Beef carpaccio with mango cream, rocket and Parmesan shavings.



9,50



SPAGHETTI MIT RINDERRAGOUT
Spaghetti mit herzhaftem Rinderragout, verfeinert mit Sellerie,
Karotten, Zwiebeln und Kräutern, abgerundet mit Parmesan.
Spaghetti with a hearty beef ragù, celery, carrots, onions
and herbs, finished with Parmesan.

SPAGHETTI CARBONARA 17,90(A, C, G)

Spaghetti mit knusprigem Guanciale in einer cremigen Sauce
aus Ei, Pecorino und Parmesan.
Spaghetti with crispy guanciale in a creamy sauce
of egg, Pecorino and Parmesan.

TAGLIATELLE MIT LACHS UND SPINAT
Tagliatelle mit saftigem Lachs und zartem Blattspinat in aromatischer
Tomatensauce, verfeinert mit Weißwein und Knoblauch, abgerundet mit Parmesan.
Tagliatelle with succulent salmon and tender spinach in tomato sauce,
refined with white wine and garlic, finished with Parmesan.

ROTE-BETE-RISOTTO MIT BURRATA
Cremiges Rote-Bete-Risotto, gekrönt mit zarter Burrata.

Creamy beetroot risotto topped with delicate burrata.

18,90(G, L)

Vegetarisch / Vegetarian

(A, B, G, L)

RAVIOLI MIT RICOTTA UND SPINAT
Feine Ravioli mit einer Füllung aus Ricotta und Spinat,
geschwenkt in aromatischer Salbeibutter.
Delicate ricotta and spinach ravioli tossed in fragrant sage butter.

SPAGHETTI MIT RINDERRAGOUT
Spaghetti mit herzhaftem Rinderragout, verfeinert mit Sellerie,
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Spaghetti mit knusprigem Guanciale in einer cremigen Sauce
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Spaghetti with crispy guanciale in a creamy sauce
of egg, Pecorino and Parmesan.

TAGLIATELLE MIT LACHS UND SPINAT
Tagliatelle mit saftigem Lachs und zartem Blattspinat in aromatischer
Tomatensauce, verfeinert mit Weißwein und Knoblauch, abgerundet mit Parmesan.
Tagliatelle with succulent salmon and tender spinach in tomato sauce,
refined with white wine and garlic, finished with Parmesan.

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE
Spaghetti mit feinen Meeresfrüchten und fruchtigen Kirschtomaten,
verfeinert mit Weißwein, Knoblauch und frischer Petersilie.
Spaghetti with fine seafood and sweet cherry tomatoes,
refined with white wine, garlic and fresh parsley.

19,90

ROTE-BETE-RISOTTO MIT BURRATA
Cremiges Rote-Bete-Risotto, gekrönt mit zarter Burrata.

Creamy beetroot risotto topped with delicate burrata.

18,90(G, L)

Vegetarisch / Vegetarian

LINGUINE MIT HALBEM HUMMER
Linguine mit einem halben Hummer in feiner Hummersauce,
verfeinert mit Weißwein, Knoblauch und Pinienkernen.

Linguine with half a lobster in a delicate lobster sauce,
finished with white wine, garlic and pine nuts.

28,90(A, B, G, L)
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22,90(A, B, G, L)
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Creamy beetroot risotto topped with delicate burrata.

18,90(G, L)

Vegetarisch / Vegetarian

LINGUINE MIT HALBEM HUMMER
Linguine mit einem halben Hummer in feiner Hummersauce,
verfeinert mit Weißwein, Knoblauch und Pinienkernen.

Linguine with half a lobster in a delicate lobster sauce,
finished with white wine, garlic and pine nuts.

28,90(A, B, G, L)

RAVIOLI MIT RICOTTA UND SPINAT
Feine Ravioli mit einer Füllung aus Ricotta und Spinat,
geschwenkt in aromatischer Salbeibutter.
Delicate ricotta and spinach ravioli tossed in fragrant sage butter.

SPAGHETTI MIT RINDERRAGOUT
Spaghetti mit herzhaftem Rinderragout, verfeinert mit Sellerie,
Karotten, Zwiebeln und Kräutern, abgerundet mit Parmesan.
Spaghetti with a hearty beef ragù, celery, carrots, onions
and herbs, finished with Parmesan.

SPAGHETTI CARBONARA 17,90(A, C, G)

Spaghetti mit knusprigem Guanciale in einer cremigen Sauce
aus Ei, Pecorino und Parmesan.
Spaghetti with crispy guanciale in a creamy sauce
of egg, Pecorino and Parmesan.

TAGLIATELLE MIT LACHS UND SPINAT
Tagliatelle mit saftigem Lachs und zartem Blattspinat in aromatischer
Tomatensauce, verfeinert mit Weißwein und Knoblauch, abgerundet mit Parmesan.
Tagliatelle with succulent salmon and tender spinach in tomato sauce,
refined with white wine and garlic, finished with Parmesan.

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE
Spaghetti mit feinen Meeresfrüchten und fruchtigen Kirschtomaten,
verfeinert mit Weißwein, Knoblauch und frischer Petersilie.
Spaghetti with fine seafood and sweet cherry tomatoes,
refined with white wine, garlic and fresh parsley.

19,90

ROTE-BETE-RISOTTO MIT BURRATA
Cremiges Rote-Bete-Risotto, gekrönt mit zarter Burrata.

Creamy beetroot risotto topped with delicate burrata.

18,90(G, L)

Vegetarisch / Vegetarian

LINGUINE MIT GARNELEN
Linguine mit saftigen Garnelen und Zucchini in feiner Hummersauce,
verfeinert mit Weißwein, Knoblauch und Pinienkernen.

Linguine with succulent prawns and courgette in a delicate lobster sauce,
finished with white wine, garlic and pine nuts.

22,90



KALBSLEBER 26,90

Zarte Rindersteakstreifen auf Rucola mit Kirschtomaten
und gehobeltem Parmesan, verfeinert mit Balsamico
und Knoblauchbutter.

Tender strips of beef steak on rocket with cherry tomatoes
and Parmesan shavings, finished with balsamic
and garlic butter.

(A, G, L)

(G, L)

HÄHNCHEN MILANESE
Knusprig paniertes Hähnchenschnitzel auf knackigen
Romanasalatherzen mit cremigem Caesar-Dressing.

Crispy breaded chicken schnitzel on crisp romaine hearts
with creamy Caesar dressing.

22,90

ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
Zarte, rosa gebratene Entenbrust in feiner Orangencremesauce,
serviert auf cremigem Kartoffelpüree.

Tender duck breast, served pink, in a delicate orange cream
sauce on creamy mashed potatoes.

29,90

(A, C, D, G)

(A, G, L)

Zart gebratene Kalbsleber in einer Salbei-Balsamico-Sauce,
serviert mit gebratener Kräuterpolenta.

Tender pan-fried calf's liver in a sage-balsamic sauce,
served with pan-fried herb polenta.



CALAMARETTI ALLA LIVORNESE
Zarte Calamaretti in würziger Tomatensauce mit Oliven,
Kapern, Knoblauch und Kräutern, im Steinofen überbacken.
Dazu geröstetes Brot mit Olivenöl und Oregano.

Tender baby squid in a rich tomato sauce with olives, capers,
garlic and herbs, baked in a stone oven. Served with
toasted bread with olive oil and oregano.

(A, N) 26,90

*

* Weitere Allergene der Sauce und des Pürees noch zu bestätigen.

KNUSPRIGES DORADENFILET
Auf der Haut knusprig gebratenes Doradenfilet auf aromatischem
Ratatouille-Gemüse, verfeinert mit Kräuteröl.

Crispy skin-on sea bream fillet on aromatic ratatouille vegetables,
finished with herb oil.

RIESENGARNELEN IN HUMMERSAUCE
Saftige Riesengarnelen in feiner Hummersauce,
serviert auf cremigem Kartoffelpüree.

Succulent king prawns in a delicate lobster sauce,
served on creamy mashed potatoes.

Saftig gegrilltes Lachsfilet auf feiner Avocado-Limetten-Creme,
dazu Kartoffeln und Gemüse, verfeinert mit Knoblauchbutter.

Succulent grilled salmon fillet on a delicate avocado-lime cream,
served with potatoes and vegetables, finished with garlic butter.












